
Bevande
BEVERAGES

Insalate
SALADS

Per mantenere la classica tradizione della pizza napoletana 
e offrire un servizio più veloce, si chiede ai nostri gentili 
ospiti di non apportare modifiche alle pizze, grazie.

Le nostre pizze sono a base di olio extravergine d’oliva, 
lievito di birra, farina di prima qualità e mozzarella di 
prima scelta. L'impasto ha una lievitazione lenta, frutto di 
una lunga esperienza e tanto amore.

To maintain the classic tradition of Neapolitan pizza and 
offer a faster service, we ask our kind guests not to make 
changes to the pizzas, thank you.

Our pizzas are made with extra virgin olive oil, brewer’s 
yeast, premium flour and mozzarella. The dough has a slow 
rising, the result of a long experience and a lot of love.

APEROL SPRITZ 7,00

BIBITE ANALCOLICHE (33 cl) 3,00
Non-alcoholic drinks

ACQUA MINERALE Mineral water 
50 cl 2,00
70 cl 3,00

BIRRE ALLA SPINA Draft beer
Baffo d’Oro
20 cl 3,50
40 cl 5,00

BIRRA ARTIGIANALE Craft beer
Smaart 6 l’Italiana
lager/weizen/doppio malto
33 cl 7,00
75 cl 14,00

SPIRITS CON SOFT DRINK 7,00

PREMIUM SPIRITS 10,00

MOCKTAILS 7,00

SCIUÈ SCIUÈ 8,00
Insalata verde, rucola, pomodorini, carote,
radicchio / Green salad, rocket, fresh tomatoes, 
carrots, radicchio

ESTATE 13,00
Insalata verde, radicchio, percoco di Turi, noci, 
caciocavallo / Green salad, radicchio, peach from 
Turi, walnuts, caciocavallo cheese

CAPRESE 12,00
Pomodoro, mozzarella, basilico
Fresh tomatoes, mozzarella, basil

MILLE COLORI 15,00
Tonno rosso in crosta di mandorle, noci e pistacchio 
con insalata verde, rucola, pomodorini freschi 
ciliegino, carote / Fresh red tuna with almonds, 
pistachio and walnut crust with green salad, rocket, 
cherry tomatoes and carrots

VERDURE GRIGLIATE 10,00
Grilled vegetables

PIZZA ALLA NUTELLA 10,00
Pizza with Nutella

DOLCE DEL GIORNO
DI NOSTRA PRODUZIONE 5,00 / 8,00
Homemade dessert of the day

Dolci
DESSERTS

Pizzeria napoletana
e passione in cucina

@ilpostoaffianco



MARGHERITA 6,50
Pomodoro, fior di latte, basilico, olio evo
Tomato sauce, mozzarella, basil, evo oil

MARGHERITA AL COTTO 8,00
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto a vapore, 
basilico, olio evo / Tomato sauce, mozzarella, cooked 
ham, basil, evo oil

MARGHERITA CRUDO E RUCOLA 9,50
Pomodoro, fior di latte, prosciutto crudo di Parma, 
rucola, basilico, olio evo / Tomato sauce, mozzarella, 
Parma ham, rocket, basil, evo oil

MARGHERITA TONNO E CIPOLLA 9,00
Pomodoro, fior di latte, basilico, tonno, cipolla 
fresca, olio evo / Tomato sauce, mozzarella, tuna, 
fresh onions, basil, evo oil

MARGHERITA AI FUNGHI PORCINI 10,00
Pomodoro, fior di latte, porcini, basilico, olio evo
Tomato sauce, mozzarella, porcini mushrooms, basil, 
evo oil

MARGHERITA GORGONZOLA E PERE 9,50
Pomodoro, fior di latte, gorgonzola, pere, basilico, 
olio evo / Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola 
cheese, pears, basil, evo oil

MARGHERITA CON BUFALA 10,00
Pomodoro, mozzarella di bufala campana, basilico, 
olio evo / Tomato sauce, buffalo mozzarella, basil, 
evo oil

Le nostre specialità
- Bianche -

OUR SPECIALTIES - WHITE PIZZAS

Le nostre specialità
- Rosse -

OUR SPECIALTIES - RED PIZZAS

MARINARA 5,50
Pomodoro, aglio, origano, olio evo
Tomato sauce, garlic, origan, evo oil

NAPOLETANA 8,50
Pomodoro, fior di latte, acciughe gran selezione, 
capperi, olio evo / Tomato sauce, mozzarella, 
anchovies, capers, evo oil

DIAVOLA 9,00
Pomodoro, fior di latte, salame piccante, basilico, 
olio evo / Tomato sauce, mozzarella, spicy salami 
basil, evo oil

RIPIENO 10,00
Calzone con pomodoro, fior di latte, basilico, ricotta, 
salame dolce, prosciutto cotto al vapore, olio evo
Calzone pizza with tomato sauce, mozzarella, ricotta 
cheese, sweet salami, cooked ham, basil, evo oil

CRUDAIOLA 9,50
pomodorini freschi ciliegino, fior di latte, rucola, 
olio evo / tutto fuori cottura / Cherry tomatoes, 
mozzarella, rocket, evo oil / all raw

4 STAGIONI 9,50
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto a vapore, 
funghi champignon, carciofi, olive, basilico, olio evo
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, champignon 
mushrooms, artichikes, olives, basil, evo oil

CAPRICCIOSA 9,00
Pomodoro, fior di latte, funghi champignon, carciofi, 
olive, basilico, olio evo / Tomato sauce, mozzarella, 
champignon mushrooms, artichikes, olives, basil, 
evo oil

BUFALINA 10,00
pomodorini freschi ciliegino, mozzarella di bufala 
campana, basilico, olio evo / Fresh cherry tomatoes, 
buffalo mozzarella, basil, evo oil

Le classiche
CLASSIC

Margherite

MORTADELLA 13,00
Crema di pistacchio di Bronte, fior di latte, 
mortadella al pistacchio, stracciatella di masseria, 
granella di pistacchio / Bronte pistachio cream, 
mozzarella, mortadella ham, stracciatalla cream 
cheese, pistachio granks

SALSICCIA E FRIARIELLI 10,00
Fior di latte, salsiccia fresca a punta di coltello, 
friarielli, olio evo / Mozzarella, fesh sausage, friarielli 
(broccoli family), evo oil

FORMAGGIATA 9,50
Fior di latte, scamorza, gorgonzola, parmigiano, 
basilico, olio evo / Mozzarella, smocked scamorza 
cheese, gorgonzola cheese, parmesan cheese flakes, 
basil, evo oil

VEGETARIANA 9,50
Fior di latte, melanzane grigliate, zucchine grigliate, 
funghi champignon, peperoni al forno, basilico, olio 
evo / Mozzarella, grilled eggplant, grilled zucchini, 
champignon mushrooms, sweet peppers, basil, evo oil

CICCIO ALLA DONATO 9,00
Salame dolce e piccante, prosciutto cotto al vapore, 
grana / Tutto in cottura
Sweet and spicy salami, cocked ham, grana cheese / 
All cooked

FICO 12,00
Ciccio con stracciatella, pomodori freschi ciliegino, 
fichi, prosciutto crudo, basilico / Stracciatella cheese, 
Figs, cherry tomatoes, raw ham, fresh basil

'O SOLE MIO 12,00

OSTUNESE 11,00
Pomodoro, fior di latte, burrata di masseria, 
capocollo di Martina Franca, basilico, olio evo
Tomato sauce, mozzarella, burrata cheese, capocollo 
ham, basil, evo oil

SERGIO 11,00
Pomodoro, fior di latte, mozzarella di bufala 
campana, pomodorini ciliegino, grana, basilico, olio 
evo / Tomato sauce, mozzarella, buffalo mozzarella, 
fesh tomatoes, grana cheese flakes, basil, evo oil

SCIOSCIAMMOCCA 9,50
Pomodoro, fior di latte, ricotta di masseria, 
melanzane grigliate, pepe basilico, olio evo
Tomato sauce, mozzarella, ricotta cheese, grilled 
eggplant, black pepper, basil, evo oil

4 SALUMI 10,00
Pomodoro, fior di latte, ricotta di masseria, capocollo 
di Martina Franca, prosciutto cotto al vapore, salame 
dolce e piccante, basilico, olio evo / Tomato sauce, 
mozzarella, ricotta cheese, capocollo ham, cooked 
ham, spicy and sweet salami, basil, evo oil

AL POSTO AFFIANCO 14,00
Pizza con tre gusti: salsiccia e friarielli / pomodoro, 
cicoli e ricotta di masseria / bufalina
Three taste pizza: fresh sausage and broccoli 
(friarielli) / ricotta and bacon slices / bufalina

LUNA ROSSA 10,00
Metà ripieno, metà stesa
Provola affumicata, prosciutto cotto al vapore, 
rucola, pomodorini ciliegino, ricotta di masseria, 
grana a scaglie / Half calzone, half open
Smoked provola cheese, cooked ham, rocket, fresh 
cherry tomatoes, ricotta cheese, parmesan cheese 
flakes

FUNICULÌ FUNICULÀ 11,00
Cornicione ripieno con salumi, verdure e formaggi. 
Margherita al centro
Stuffed crust with mixed salumi, cheese and 
vegetables. Margherita in the middle


