
Selvaggio Igt
azienda agricola Colle Selvaggio

Gradazione Alcolica: 12,5
Vitigno: Verdeca

cantina sostenibile
Affinamento del vino: Acciaio

Zona di produzione: Castel del monte
“Veste paglierino trasparente con

riflessi verdolini. Impatto fresco , con sottili fragranze fruttate”

Drumon F IGP bio
Cannito

Gradazione Alcolica: 12%
Vitigno:  Fiano minutolo 100%
Affinamento del vino: Acciaio

Zona di produzione: Grumo Appula (BA)

Pietra Bianca DOC BIO
tenuta bocca di lupo tormaresca

Gradazione Alcolica: 13 %
Vitigno: 90% Chardonnay, 10 % Fiano
Affinamento del vino: Acciaio Inox

Zona di produzione: Castel del Monte

Greco di tufo 24 DOCG
Il Vino e la Luna

Gradazione Alcolica: 13%
Vitigno: Greco di tufo 100%

Affinamento del vino: Serbatoi di acciaio
Zona di produzione: Montefusco (AV)

polje
sauvignon doc collio

Gradazione Alcolica: 13%
Vitigno: sauvignon

Affinamento del vino: in botti di acciaio con
periodici battonage

Zona di produzione: polje, cormons (go) italia

teresa manara chardonnay

Gradazione Alcolica: 13,5%
Vitigno: chardonnay

Affinamento del vino: prima parte in acciaio a 16°c
poi in barrique ed invecchiamento in legno.

riserva sorprese nel corsO del tempo
Zona di produzione: guagnano (LE)

Fiano d’Avellino 24 DOCG
Il vino e la luna

Gradazione Alcolica: 13,5%
Vitigno: Fiano 100

Affinamento del vino: Serbatoi d’acciaio
Zona di produzione: Montefusco (AV)



notte stellata
irpina falanghina doc

Gradazione Alcolica: 13,5%
Vitigno: 100% Falanghina

Affinamento del vino: batonnage settimanali 
Zona di produzione:

san michele di pratola serra (av)

falanghina frizzante

Gradazione Alcolica: 12%
Vitigno: 100% Falanghina

Affinamento del vino: in acciaio a temperatura
controllata, rifermentzione in autoclave

Zona di produzione: torrecuso

apeneste igp
Terre di San Vito - puglia

Gradazione Alcolica: 13%
Vitigno: sauvignon blanc 100%

Zona di produzione: polignano a mare

Lama Dei Corvi DOC
Rivera

Gradazione Alcolica: 13,5
Vitigno: Charonnay 100%

Affinamento del vino: 6 mesi in BarrIQUE nuove
di rovere francese

Zona di produzione: Castel del Monte

pinot grigio

Gradazione Alcolica: 13,5%
Vitigno: pinot griGio

Affinamento del vino: piccoli contenitori di acciaio
Zona di produzione: alto adige doc

sharis
livio felluga igt

Gradazione Alcolica: 12,5%
Vitigno: chardonnay, ribolla gialla

Affinamento del vino: 6 mesi inox
Zona di produzione: friuli venezia giulia

Selida Gewurztraminer
Cantina Tramin Kellerei
Sudtirol-Alto Adige DOC

Gradazione Alcolica: 14%
Vitigno: Grewurztraminer

Affinamento del vino: Piccoli contenitori
di acciaio

Zona di produzione: Sudtirol



tenuta serranova 
BIANCO fiano i.g.p. salento

Gradazione Alcolica: 12,5 %
Vitigno: fiano 100% 

cantina sostenibile
Affinamento del vino: in acciaio sulle fecce fini per 4 mesi.

affinamento bottiglia 3 mesi
Zona di produzione: tenuta castel serranova - carovigno

Furfante Frizzante IGT
Rivera

Gradazione Alcolica:  12%
Vitigno: Malvasia Bianca 

Affinamento del vino: Presa di spuma in
autoclave prima dell’imbottigliamento

Zona di produzione: Andria (BT)

serralto
malvasia bianca igt puglia

Gradazione Alcolica: 12%
Vitigno: malvasia bianca 100%

Affinamento del vino: serbatoi di acciaio inox
Zona di produzione: pugia - italia

Chardonnay Tormaresca
Tormaresca 

Gradazione Alcolica: 12,5%
Vitigno: chardonnay

Affinamento del vino: Acciaio
Zona di produzione: San Pietro Vernotico (BR)

Heos IGT Salento
Castello Monaci

Gradazione Alcolica: 12%
Vitigno: Fiano, Moscatello Selvatico 

Affinamento del vino: Acciaio
Zona di produzione: Salento

SERENITà - VALENTINA PASSALACQUA
BIANCO PUGLIA IGP

Gradazione Alcolica: 11,5 %
Vitigno: 100% BOMBINO
cantina sostenibile

Affinamento del vino: 6 MESI IN VASCHE D’ACCIAIO
Zona di produzione: PUGLIA

FERMENTAZIONE SPONTANEA 6 GIORNI IN ACCIAIO, 
NON FILTRATO



Gratticciaia
Vallone

Gradazione Alcolica : 14,5
Vitigno: Negroamaro 100%

Affinamento del vino: In pieno autunno, si passa al 
processo di vinificazione,

prima la fermentazione e poi la maturazione in 
acciaio per circa 2 anni ed infine l’affinamento di un 

anno in botti di rovere Allier e Nevers.
zona di produzione : Lecce

Attanasio Primitivo di manduria

Gradazione alcolica: 15,5%
Vitigno: Primitivo 100%

affinamento del vino: Acciaio 11 mesi, barriques 15 
mesi (20% barriques nuove, 40 % barriques di

tre/quattro anni, 40 % barriques di cinque anni)
Zona di produzione: Manduria

Es' Gianfranco Fino                                                        
gianfranco fino

Gradazione Alcolica: 16%
Vitigno: Primitivo 100%

Affinamento del vino: 9 mesi in piccole botti di 
rovere da 228 litri, nuove per il 50%, e almeno 9 mesi 

in bottiglia

Cubardi Primitivo salento IGT                                                       
Schola sarmenti

Gradazione Alcolica: 15%
Vitigno: Primitivo 100%

Affinamento del vino: 6 mesi in botti grandi di
quercia francese e  8 mesi in bottiglia

Zona di produzione: Lecce Puglia

Selvaggio 
azienda agricola Colle Selvaggio

Gradazione Alcolica: 12,5 %
Vitigno: Nero di troia
cantina sostenibile

Affinamento del vino: Accaio
Zona di produzione: Castel del Monte

 “Rubino profondo. Sprigiona profumi di frutti rossi, mora di 
gelso, violetta e sentori di sottobosco. Al palato presenta 
tannini setosi e buona freschezza, tutto integrato in una 

struttura suadente che determina lunga e piacevole 

progressione.”

jo gianfranco fino                                                      
negroamaro salento igt

Gradazione Alcolica: 14,5%
Vitigno: nogroamaro

Affinamento del vino: 12 mesi di maturazione in legno
Zona di produzione: agro di manduria



salento Selvaggio primitivo
azienda agricola colle selvaggio

Gradazione Alcolica: 13,0 %
Vitigno: primitivo

cantina sostenibile
Affinamento del vino: Acciaio 8 mesi

Zona di produzione: salento
 “rosso rubino intenso con riflessi violacei, bouquet intenso, 

pieno e fragrante con sentori speziati, con lievi note dolci”

salento Selvaggio negroamaro
azienda agricola colle selvaggio

Gradazione Alcolica: 13,0 %
Vitigno: negroamaro
cantina sostenibile

Affinamento del vino: Acciaio 8 mesi
Zona di produzione: salento

 “colore rosso rubino intenso che si arricchisce di riflessi 
arancioni con l’invecchiamento, bouquet intenso, pieno e

fragrante, con sensazioni di piccoli frutti rossi”

Il Falcone Riserva DOCG
Rivera

Gradazione Alcolica: 13,5%
Vitigno: 70% Nero di troia 30% Montepulciano

Affinamento del vino: Il vino matura per 14 mesi metà 
in in barriques di rovere francese di varie età e metà 

in botti di rovere francese da 30Hl, dove affina i 
tannini e migliora la sua armonicità senza, tuttavia, 

acquisire un eccessivo carattere di legno. Ed un 
ulteriore anno in bottiglia

Zona di produzione: Comune di Andria Castel del 
Monte DOC

Salum
Cantine Sanpacrazio

Gradazione alcolica: 14,5 %
Vitigno: 60% negroamaro 40 % primitivo

Affinamento del vino: 6 mesi in barrique di media 
tostatura poi in bottiglia

Zona di produzione: Salento

donvito prestige
salento i.g.p. rosso

Gradazione alcolica: 13%
Vitigno: negroamaro - primitivo 

Affinamento del vino: acciaio inox,
dopo la fermentazione malolattica il vino viene  

imbottigliato e trascorre almeno 6 mesi ad affinare 
in vetro

Zona di produzione: san pietro in bevagna - puglia

Chianti docg 
Frescobaldi

Gradazione alcolica: 13%
Vitigno: Sangiovese 90%, Merlot 10%

Affinamento del vino: 6 mesi in accIaio
Zona di produzione: Toscana



granaio
chianti classico docg

Gradazione alcolica: 14,5%
Vitigno: Sangiovese 90%, Merlot 10%

Affinamento del vino: in botti di rovere francese, 
che conferisce armonia e morbidezza al vino

Zona di produzione: Toscana

Amarone Della Valpolicella DOCG Classico                                        
Nicolis

Gradazione alcolica: 15%
Vitigno:  Corvina 65%, Rondinella 20%, Molinara 5%, 

Croatina 10%
Affinamento del vino: Appassimento per 3 mesi.

Maturazione peR 30 mesi in botti grandi
Zona di produzione: S.Pietri in Cariano Veneto

Brunello di Montalcino DOCG                                                        
Castello Romitorio

Gradazione Alcolica: 14,5%
Vitigno: Sangiovese

Affinamento del vino: circa 24 mesi in Rovere e 12 mesi 
in bottiglia

Zona di produzione: Montalcino (SI)

michet                                                        
nebbiolo d’alba marchesi di barolo

Gradazione Alcolica: 13,5%
Vitigno: nebbiolo 100%

Affinamento del vino: travasato in tini di cemento 
vetrificato con isolamento in sughero.invechiamento in 

botti di rovere. plateau di maturazione: 2-8 anni
Zona di produzione: piemonte

pinot nero                                                        
cantine tramin

Gradazione Alcolica: 13,5%
Vitigno: pinot nero

Affinamento del vino: fermentazione e invecchiamento 
in barrique francesi, in grandi botti di rovere e piccoli 

contenitori d’acciaio per almeno 6 mesi
Zona di produzione: alto adige doc

Barolo DOCG                                                                            
Marchesi di Barolo

Gradazione Alcolica: 14,5%
Vitigno: Nebbiolo 100%

Affinamento del vino: in piccole botti di rovere, 
successivamente in botti di rovere di Slavonia di 

grandi dimensioni, e infine affinamento in bottiglia
Zona di produzione: Barolo (CN)

Patriglione igp
Azienda agricola Cosimo Taurino

Gradazione alcolica: 14,5 %
Vitigno: Negroamaro in purezza

affinamento del vino: 12 mesi in barriques Francese
Zona di produzione: Guagnano LE



Critèra Primitivo IGP Salento                

Gradazione Alcolica: 13,5 %
Vitigno: Primitivo 100%

Affinamento del vino: in acciaio a temperatura
controllata

Zona di produzione: Nardò (Le)

Roccamora DOC                                                                      
Schola Sarmenti

Gradazione Alcolica: 13,5
Vitigno: Negroamaro 100%

Affinamento del vino: In Acciaio
Zona di produzione: Nardò (Le)

Aiace Salice salentino Riserva DOC                                         
Castello Monaci

Gradazione Alcolica: 15%
Vitigno: 20% Malvasia Nera, 80% Negroamaro
Affinamento del vino: 12 mesi in Barrique di 

primo passaggio, 12 mesi in botti grandi e 6 mesi
di affinamento in bottiglia

Zona di produzione: Salice Salentino (LE)

Sul Vulcano Etna Rosso Doc
Donnafugata

Gradazione alcolica: 14%
Vitigno: Nerello Mascalese ed una piccola

 percentuale di Nerello Cappuccio
affinamento del vino:  PER 14 mesi, IN PARTE IN vasca 
e PARZIALMENTE IN ROVERE FRANCESE, POI ALMENO 7 MESI 

IN BOTTIGLIA
Zona di produzione: Etna CT

Elpis
Montemarcuccio

Gradazione Alcolica: 12,5%
Vitigno: Ottavianello 100%

Affinamento del vino: Acciaio
Zona di produzione: Valle d’Itria, Puglia

Ottagono Nero di Troia Castel del Monte DOCG               
torreventi

Gradazione Alcolica: 13,5 %
Vitigno: nero di troia

Affinamento del vino: cemento 8 mesi -
legno 12 mesi - bottiglia

Zona di produzione: castel del monte

Antieri IGT salento rosso                                                   
Schola Sarmenti

Gradazione Alcolica: 15%
Vitigno: Susumaniello 100%

Affinamento del vino: 12 mesi in grandi botti di
quercia francese

Zona di produzione: Lecce, Puglia



Donna lisa Riserva
Leone de castris

Gradazione alcolica: 13 %
Vitigno : Negroamaro e malvasia nera

Affinamento: Barrique 
Zona di produzione: Salice Salentino

padronale

Gradazione alcolica: 14+4%
Vitigno: primitivo dolce

affinamento del vino: temperatura controllata 
con durata di fermentazione 12-15 giorni

Zona di produzione: puglia

malvasia nera
sannace i.g.p. puglia

Gradazione Alcolica: 12%
Vitigno: malvasia nera 100%

Affinamento: riposa in accio e in bottiglia un tempo 
sufficiente affinchè i tannini si evolvano verso la 

maturità
Zona di produzione: puglia - italia

Triusco
Rivera

Gradazione Alcolica: 14%
Vitigno: Primirivo di Manduria

Affinamento: acciaio
Zona di produzione: Andria (BT)

Il Vescovo
Terre di San Vito - puglia

Gradazione Alcolica: 13,5%
Vitigno: Cabernet sauvignon, Malbec
Zona di produzione: polignano a mare

malbec igp "Tinto"
Terre di San Vito - puglia

Gradazione Alcolica: 13%
Vitigno: malbec 100%

Zona di produzione: polignano a mare

SAGGEZZA - VALENTINA PASSALACQUA
ROSSO PUGLIA IGP

Gradazione Alcolica: 12%
Vitigno: 100% NERO DI TROIA

Affinamento: 6 MESI IN ACCIAIO
Zona di produzione: pUGLIA

FERMENTAZIONE SPONTANEA IN TINI D’ACCIAIO APERTI 
CON 4 GIORNI DI CONTATTO CON LE BUCCE.

NON FILTRATO



Drumon Rosè DOC BIO
Cannito

Gradazione Alcolica: 13%
Vitigno: Primitivo

Affinamento del vino: 12 mesi in acciaio
Zona di produzione: Gioia del colle DOC

Visione
Irpinia Rosato DOC

Feudi di San Gregorio

Gradazione Alcolica: 12,5%
Vitigno: Aglianico 100%

Affinamento del vino: 4 mesi in acciaio
Zona di produzione: Campania

susumaniello salento igp
tenuta serranova

Gradazione Alcolica: 13%
Vitigno: Susumaniello 100%
Zona di produzione: brindisi

Calafuria IGT
Tormaresca

Gradazione Alcolica: 12%
Vitigno: Negroamaro 100%

Affinamento del vino: Breve periodo di
affinamento in acciaio e 4 mesi in bottiglia

Zona di produzione: San Pietro Vernotico (BR)

selvaggio
azienda agricola colle selvaggio

Gradazione Alcolica: 12%
Vitigno: bombino nero
cantina sostenibile

Affinamento del vino: acciaio
Zona di produzione: castel del monte

raffinato rosa ramato con bagliori di corallo. gusto morbido, lungo 
ed avvolgente in preciso equilibrio grazie ad una spiccata freschezza  

ed una netta  sapidità . sorso di suprema eleganza perfettamente 
equilibrato che si distende in una rigenerante scia floreale.

al naso si manifestano accenti di amarena, fragola, oleandro e petalo 
di rosa

magnum calafuria

Gradazione Alcolica: 12%
Vitigno: negroamaro 100%

Affinamento del vino: In acciaio,
poi 4 mesi in bottiglia

Zona di produzione: San Pietro Vernotico (BR



Miranto
Montemarcuccio

Gradazione Alcolica: 12,5%
Vitigno: ottavianello 100%

Affinamento del vino: Acciaio
Zona di produzione: Valle d’Itria

BY.OTT AOC
Domaines Ott

Gradazione Alcolica: 13,5%
Vitigno: Grenache 75%, Cinsault e Syrah

Affinamento del vino: Acciaio
Zona di produzione: Cotes De Provence AOC

Five Roses IGT
Leone de castris

Gradazione Alcolica: 12,5%
Vitigno principale Negroamaro

Affinamento del vino: 1 mese in acciaio
Zona di produzione: Salice Salentino (LE)

Askos IGT
Masseria li iveli

Gradazione Alcolica: 14%
Vitigno: Susumaniello 100%

Affinamento del vino: 9 mesi in barriuque francese
Zona di produzione: Salento igt

Prosecco DOC “Brut”
Villa Cornaro

Gradazione Alcolica: 11%
Vitigno: Glera 85%, Glera Lunga e Perera

Affinamento del vino: affinamento in acciaio
Zona di produzione: Maserada sul Piave (TV)

monogram
franciacorta docg cuvée blanc de blancs

brut

Gradazione Alcolica: 12,5%
Vitigno: 80% da chardonnay, 20% da pinot bianco
Affinamento del vino: in vasche di acciaio e in 
barriques, la rifermentazione è in bottiglia

Zona di produzione: cazzago san martino (bs) 
franciacorta



D’Arapri’ 
Metodo Classico “Brut”

Gradazione Alcolica: 12,5%
Vitigno: Bombino Bianco 100%

Affinamento del vino: minimo 36 mesi in bottiglia
Zona di produzione: San Severo (FG)

Laurent-Perrier “Brut” AOC
Laurent-Perrier

Champenoise o metodo classico
Gradazione Alcolica: 12%

Vitigno: 50% chardonnay, 35% Pinot Nero, 15% 
pinot meunier

Affinamento del vino: sui lieviti per 36 mesi
Zona di produzione: Champagne, Francia

D’Arapri’ rosato metodo classico

Gradazione Alcolica: 13%
Vitigno: Montepulciano e Pinot nero

Affinamento del vino: minimo 24 mesi al riparo 
della luce e delle correnti d’aria e degli urti, ad 

una temperatura di 13° C
Zona di produzione: san severo (fg)

Verdeca Brut
I pastini

Gradazione Alcolica: 12%
Vitigno: Verdeca

Affinamento del vino: Base fermentata 3 mesi, 
presa di spuma 5 mesi ed infine 1 mese in bottiglia

Zona di produzione: Valle d’Itria IGP

Lauren Perrier Curvèe rosè
Lauren Perrier

Gradazione alcolica: 12%
Vitigno : Pinot Nero 100%

Affinamento del vino: Macera sulle bucce per 
48/72 ore. Riposa nella cantine 4 anni come 

minimo. Per la
sua realizzazione vengono usati 10 diversi Cru. 
Viene prodotto nel rispetto dei valori della 

tradizione con il
Metodo Champenoise

zona di produzione: francia

terre brut
terre di san vito

Gradazione Alcolica: 12,5%
tipo: secco

Vitigno: pinot nero 100%
denominazione: igp

zona di produzione: polignano a mare
distretto: puglia, italia

Ferrari Perlè “Brut” Millesimato
Ferrari Trento DOC

Gradazione Alcolica: 12,5%
Vitigno: Chardonnay 100%

Affinamento del vino: 50 mesi sui lieviti
Zona di produzione: Trento (TN)


