
restaurant & pizza 

Barchetta di parmigiana di melanzane della tradizione pugliese

Eggplant ‘parmigiana’ with mozzarella and tomato sauce

€10

Capocollo di Martina Franca e burratina di caseificio Ostunese servito con insalatina 
di grano estiva

Capocollo ham and burrata cheese, locally-produced, served with wheat salad

Polpettine di tonno aromatizzate alla menta servite su cema di burrata e selicornia

Tuna meatballs served on burrata cream cheese, glasswort and mint

€12

€15

Antipasti

Salmone sfilettato marinato agli agrumi di nostra produzione con riduzione di arancia 

Citrus marinated salmon of our production

€18

Selezioni di formaggi freschi e stagionati locali con miele e confettura
fatta in casa 

Platter of mixed local cheeses served with honey and homemade jam

€20

Starter

Frittura di calamari con maionese di capperi e cetrioli fatta in casa

Fried calamari with homemade mayo with capers and cucumber 

€18

€15Sautè di cozze
Cozze freschissime saltate con aglio, prezzemolo e olio extra vergina d’oliva

Sauteed mussels

Crocchette di baccalà mantecato servite su crema di frutto della passione fatta in 
casa e peperone crusco croccante

Cod-fish croquettes served on homemade passion fruit cream and crusco sweet pepper 
(3 quenelle- 3 peaces)

€16



Orecchiette in crosta
Nostra specialità: orecchiette fresche condite con una tagliata di verdurine,
besciamella e funghi champignon serviti in un cestino di formaggio

Our speciality: fresh orecchiette seasoned with fresh vegetables, béchamel sauce and champignon 
mushrooms served in a cheese basket

€15

Fettuccine dell’ubriacone
Nostra famosa ricetta: fettuccine cotte nel vino primitivo e saltate con salsiccia, 
provola affumicata, basilico

Drunken fettuccine
Our most famous recipe: fettuccine cooked in red wine and sautéed with sausages, provola 
cheese and basil

€15

Pasta

Orecchiette cacioricotta locale, rucola e pomodorini

Fresh orecchiette pasta, cherry tomatoes, rocket, cacioricotta cheese

€13

Spaghettoni al ragù di polpo con sugo di pomodoro e prezzemolo

Homemade spaghetti pasta with octopus ragù, tomato sauce and parsley

€18

Orecchiette di semola con guazzetto di cozze e pomodorini freschi al profumo di timo

Fresh orecchiette pasta with mussels and fresh cherry tomatoes, flavored with thyme

€14

Tutta la nostra pasta è preparata in casa secondo un'antica ricetta.
All our pasta is homemade using a traditional recipe.



Patatine fritte
French fries

€5

Patatine al forno
Baked potatoes

Crocchette di patate
Potato croquettes

€6

€5

Fr�ture e Contorni

Polpette
Meatball

€6.50
Panzerottini
Little panzerotti

€7

Mozzarelle alla francese
Mozzarella fried in breadcrumbs

€7

Fritturine miste
Polpette, mozzarelle, crocchette, panzerottini
Mixed fired food
Meatballs, mozzarella, little panzerotti and potato croquettes

€9

Side dish e Fried foods

Verdure grigliate
Grilled vegetables

€10

Caprese
Pomodoro, mozzarella, basilico
Fresh tomatoes, mozzarella, basil

€12

Sciuè Sciuè
Insalata verde, rucola, pomodorini, carote, radicchio
Green salad, rocket, fresh tomatoes, carrots, radicchio

€8

Insal�e
Salads

Estate
Insalata verde, radicchio, pere, noci, caciocavallo
Green salad, pears, walnuts, radicchio, caciocavallo cheese

€13

Mille Colori
Tonno rosso in crosta di mandorle, noci e pistacchio con insalata verde, rucola,
pomodorini, carote
Red tuna carpaccio in an almond, walnut and pistachio crust with green salad, rocket, cherry 
tomatoes, carrots

€15



Secondi
Main courses

Spiedo di bombette miste alla brace con melanzane grigliate e gocce di senape

Skewers of grilled pork (an Apulian delicacy),grilled eggplant and mustard

€16

Filetto di orata con pomodorini freschi, capperi, olive nere leccine

Seabream fillet served with fresh cherry tomatoes, black olives, cappers

€16

Tagliata di manzo servita con caciocavallo e rucola locale

Beef steak served with caciocavallo cheese, local rocket

€22

Tagliata di tonno con salsa fatta in casa al lime (si consiglia cottura appena scottata)

Tuna steak with homemade lime dressing (best cooked medium rare)

€20

Tentacoli di polpo arrostiti alle erbe aromatiche pugliesi su crema di
patate al profumo di limone serviti con juliene di rucola

Grilled octopus tentacle served with creamy potatoes and a julienne of rucola

€16

Purea di fave con verdure di stagione

Fava bean puree with seasonal vegetales

€13

Grigliata mista di pesce alla brace (consigliata per una persona): gamberoni, pesce 
spada, polpo, seppioline

Grilled fish plate (suggested for one person): prawns, swordfish, octopus, cuttlefish

€25



Tiramisù

Dolci di nostra 
produzione
Homemade de�ert

€6
Panna cotta ai frutti rossi
Red fruit panna cotta

€6

Dolce del giorno
Dessert of the day

€6

Pizza alla Nutella
Pizza with Nutella

€10

€7
€7

Mocktails
Virgin Mojito

Frida
Succo pompelmo, succo di arancia
Soda Grapefruit juice, orange juice, soda

Leila
Ginger beer, lime, menta fresca
Ginger beer, lime, fresh mint

€7

Coktails
Bellini €8
Negroni €10
Mojito €10
Paloma
Tequila, succo lime, soda al pompelmo

€10

Bevande

Acqua minerale
Mineral water

50 cl €2,00
0.75 cl €3

Beverages

Spritz Veneziano €7
Aperol Spritz €7
Hugo St-Germain

Limoncello Spritz

€10
€10

Prosecco al calice Franciacorta DOCG 
Cuvée Blanc De Blancs Brut Monogram 
Castel Faglia

Prosecco Franciacorta by the glass

Vino al calice
(Rosso Negroamaro, Bianco Chardonnay,
Rosato frizzante locale)
Wine by glass

Azienda agricola Colle Selvaggio
(Rosso Nero di Troia, Bianco Verdeca,
Rosato Bombino Nero, Primitivo, Negroamaro)
Wine by glass

Bibite analcoliche (33 cl)
Non-alcoholic drinks

Espresso Martini

Birra artigianale Smaart 6 l’Italiana
Lager/weizen/doppio malto
Craft beer

Birre alla spina Draft beer

Baffo d’Oro
Birre analcoliche Non alcoholic beers

Birre senza glutine Glutee free beers

€9

€5

€5

€3

€10

33 cl €7
75 cl €14

20 cl €3.50 40 cl €5 
€4
€4

Soft drink €3
Birre artiginali analcoliche €7

Prosecco al calice Prosecco by the glass €6



Gin Tonic
Gordon €7
Portofino €10

Mare €10

Hendriks €10

€10

Tanqueray €10

Tanqueray Sevilla

€10Bombay

Vodka Tonic
Belvedere €10
Beluga €12
Grey goose €10
Ciroc €10

Amari
Pugliese €4
Capo €4

Montenegro €4
Fernet Branca €4
Jefferson €6
Lucano €4
Unicum €5

Grappe
Vecchia bianca €4
Barrique Masseria Villa Cardea €4
903 Barrique €5

€5

Barbera

€5Pinot

Moscato €5
Barolo €8
Nebbiolo €6

Chianti

€7

Coperto €2.50


