
Menu Tipici

MENU LEGGERO
Antipasto

Antipasto misto di terra
Mixed land starter

Primo
Mare o terra

Seafood pasta or vegetarian pasta

MENU medio
Bruschette

Primo
Mare o terra

Seafood pasta or vegetarian pasta

Secondo
Mare o terra

Grilled fish or grilled meat

MENU sostanzioso
Antipasto

Antipasto misto di terra
Mixed land starter

Primo
Mare o terra

Seafood pasta or vegetarian pasta
Secondo

Mare o terra
Grilled fish or grilled meat

€20 €25

€30

Coperto €2.50

mare
- antipasto misto di terra con prodotti 
locali
- primo: orecchiette fresche con
guazzatto di cozze fresche e pomodorini
- secondo: spigola alla griglia (250 g)

Seafood
- Mixed starter with local products
- First course: fresh orecchiette with
stew of fresh mussels and cherry tomatoes
- Second course: grilled sea bass (250 g)

terra
- antipasto misto di terra con prodotti 
locali
- primo: orecchiette fresche pomodorini 
ciliegini, rucola, cacioricotta
- secondo: stracetti di capocollo di maiale 
alla brace

Meat/Vegetarian
- Mixed starter with local products
- First course (vegetarian): fresh orecchiette 
pasta, cherry tomatoes, rocket, cacioricotta 
cheese
- Second course (meat): strips of grilled
capocollo pork (locally produced pork)

scegliere uno dei seguenti menu
Choose one of these menus

Set menus

bevande escluse
Drinks not included



1. Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti 
derivati;
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei;
3. Uova e prodotti a base di uova;
4. Pesce e prodotti a base di pesce;
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi;
6. Soia e prodotti a base di soia;
7. Latte e prodotti a base di latte;
8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Junglans 
regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci pecan (Carya illinoinensis), noci del Brasile (Bertholletia 
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci di Macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e i loro 
prodotti; 
9. Sedano e prodotti a base di sedano;
10. Senape prodotti a base di senape;
11. Semi di sesamo prodotti a base di semi di sesamo;
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2  totale da 
calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei 
fabbricanti;
13. Lupini e prodotti a base di lupini;
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi e derivati.

Per qualsiasi informazione, rivolgersi al personale in servizio.

elenco sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze 
presenti nelle varie preparazioni

1. Cereals containing gluten, namely: wheat, rye, barley, oats, spelled, kamut or their hybridized strains and derivatives;
2. Crustaceans and products based on crustaceans;
3. Eggs and egg products;
4. Fish and fish products;
5. Peanuts and peanut products;
6. Soy and soy products;
7. Milk and milk-based products;
8. Nuts, namely: almonds (Amygdalus communis L.), hazelnuts (Corylus avellana), walnuts (Junglans regia), cashew nuts
(Anacardium storico), pecans (Carya illinoinensis), Brazil nuts (Bertholletia
excelsa), pistachios (Pistacia vera), Macadamia nuts or Queensland nuts (Macadamia ternifolia) and their products;
9. Celery and celery-based products;
10. Mustard mustard-based products;
11. Sesame seeds products based on sesame seeds;
12. Sulfur dioxide and sulphites in concentrations exceeding 10mg / kg or 10mg / liter in terms of total SO2 to be calculated for 
the products as proposed ready for consumption or reconstituted in accordance with the manufacturers' instructions;
13. Lupins and lupine-based products;
14. Molluscs and products based on molluscs and derivatives.

For any information, contact the staff on duty.

Allergens

Gentile ospite, la informiamo che alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine e congelati in loco (mediante
abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo i sensi del reg. CE 852/04.
La invitiamo quindi a rivolgersi al responsabile di sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che desiderate.

Dear guest, we inform you that some products can be frozen at origin or frozen on site (by rapid blast chilling) respecting the self-control 
procedures pursuant to re. CE 852/04.
We therefore invite you to contact the room manager for all the information relating to the product you want.


